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Sicurezza della persona ed

igiene sanitaria

Realizzare il disosso e la

sezionatura

Realizzare prodotti di

macelleria

Conservare i prodotti di

macelleria

Vendere ed esporre i

prodotti

Gestire l'amministrazione

dell'esercizio

Calcolare la redditività del

prodotto

INSERIMENTO

LAVORATIVO

COMPETENZECOMPETENZE
VENDITE  GRANDE

DISTRIBUZIONE

VENDITE  

ALIMENTARI  
SOTTO  CASA

90%90%90%

+7%+7%+7%

IN GRANDE DISTRIBUZIONE 

O BOTTEGHE DI MACELLAI

CAUSA COVID-19

+120%+120%+120%

CAUSA COVID-19

Il corso rispetta metodi di

produzione e consumo sostenibili


